
      
 

AAAAccueil  ccueil  ccueil  ccueil  TTTTraditionnel par nos danseurs raditionnel par nos danseurs raditionnel par nos danseurs raditionnel par nos danseurs ––––        
a shut of vodka / traditionnal welcomea shut of vodka / traditionnal welcomea shut of vodka / traditionnal welcomea shut of vodka / traditionnal welcome    

Included in the menus 

Aperitif : Aperitif : Aperitif : Aperitif : CCCCocktail ocktail ocktail ocktail  DDDDynamite ynamite ynamite ynamite CCCCréationréationréationréation  

Et Et Et Et AAAAmusemusemusemuse     Boucheoucheoucheouche  
** 

1 Bouteille de vin 75cl  pour 2 pers. 1 botl wine / two 
OU    Carafon de Vodka 25 cl  pour 2 pers.  25 cl of vodka / two 

*** 
Champagne Maison :  80€ 

Champagne : Moët et Chandon : 120€ 
Eau minérale 50 cl : 4€ -  Café : 3€ 

 

*** 

Menu Tzar 60€ Menu Tzar 60€ Menu Tzar 60€ Menu Tzar 60€ Prix NetPrix NetPrix NetPrix Net    

 *** 
Assiette Datcha 

Assortiment de saumon fumé, harengs marinés, blinis caviars végétaux  
Cold plate : assortment of marinated and smoked fishes 

Blinis salmon eggs, Russian salad 
 

*** 

Supplément :            La  tentation d’Alexandre +  10€ 
Brouillade au Caviar (Avrouga ) – Scrambled  eggs with French caviar  

 

Sorbet Colonel : Lemon sorbet with vodka 
*** 

Koulibiac de Saumon  
Saumon frais cuit en pâte feuilletée avec épinards  et riz 
Fresh salmon cookes in a pastrty with spinach and rice 

Ou 
Bœuf Strogonoff  

Emincé de bœuf en sauce crème accompagné de sa casha ( blé concassé ) 
Minced beef creamy sauce served with rice or potatoes 

ou 
Plov d’agneau – Spécialité Ouzbeke 

Agneau mijoté, sucré salé et boulgour 
Lamb cooked like Tajine 

 
*** 

Dessert selon l’humeur du chef – according the chef 
Can be cheese tart or apple strudel …. Or  both 

 
    

 
 

    
Menus de saison à partir du 1er Mai, Les tarifs affichés sont des prix nets  
                     Provenance des  viandes UE 

 

 

Menu Moujik 50€ 
* 

Saumon tout simplement 
Saumon fumé maison, blinis et oeufs de saumon 

Cold plate : a Home made smoked salmon 
Blinis , fresh cream  

** 

Supplément :            La  tentation d’Alexandre 
Brouillade au Caviar (Avrouga) + 10€ 

 
Koulibiac de Saumon  

Saumon frais cuit en pâte feuilletée avec épinards  et riz 
Fresh salmon cookes in a pastrty with spinach and rice 

ou – or 
Suggestion  

** 

Dessert  
Boissons inclus / drinks included 

 

 Les Ballets de l’Oural  
 

Le spectacle est interprété par une équipe 
de danseurs Russes. Ces artistes sont issus des 
écoles chorégraphiques de la ville de Perm ( 1 
million d habitants ) dans l Oural . Ils 
interprètent des tableaux Traditionnels, 
folkloriques Tziganes et Cabaret. 
Après le spectacle, c’est à vous de danser !!! 
 

Le Saint Pétersbourg – 45 avenue Saint Basile – 06250 MOUGINS – 
Tél : 04 92 92 98 43 – Fax : 04 93 75 33 80 

Restaurant Spectacle et Dansant 
 


